
 

 
 

Cena 
Proposte di carne 

 

� Menu cena 1111 � 
 

Millefoglie di lingua di vitello 
con insalatina di crescione al balsamico 

 
Tortelli alla carbonara con croccante 

di speck e pancetta 
 

Guancetta di vitello brasata, con purè mantecato all’olio e funghi 
 

Pain de Brais con salsa ai frutti di bosco 
 
 

� Menu cena 2222 � 
 

Battuta di manzo con salsa all’uovo, capperi e caffè 
 

Risotto mantecato all’erba cipollina e tartufo 
 

Costoletta di cervo in crosta con crostino di polenta e quenelle di mele cotogne 
 

Gelato al caffè con spuma di cioccolato 
al peperoncino e sfoglie di cioccolato all’arancia 

 
 

� Menu cena 3333 � 
 

Vol-au-vent di cipolle di Tropea e taleggio 
 

Maltagliati con ragouttino di capriolo e crema di melanzane 
 

Cosciotto d’anatra con tortino di patate 
 e porcini 

 
Semifreddo al torroncino 

 
 
 



 

 
 

Cena 
Proposte di pesce 

 

� Menu cenar 1111 � 
 

Insalatina tiepida di mare con patate, pomodorini pachino e olive taggiasche 
 

Ravioli ai gamberi su crema di piselli e salsa di curry e ananas 
 

Scaloppa d’orata scottata al lardo su purè di patate e vongole con chips di verdure 
 

Millefoglie allo zafferano con sorbetto alle mandorle 
 

 
 

� Menu cena 2222 � 
 

Cavolo nero stufato all’anice con sashimi di ricciola al limone 
 

Tagliolini alle vongole e bottarga di muggine di cabras 
 

Rana pescatrice pancetta e asparagi su crema di patate ai capperi di Pantelleria 
 

Crostatina con mousse al cioccolato bianco e fragole 
 

 
 

� Menu cena 3333 � 
 

 

Gamberi di San Remo al vapore su crema di ceci emulsionata all’olio di Noccellara 
 

Risotto con ragout di calamaro e pomodoro secco con sashimi di seppie 
 

Duetto di spigola e calamaretti con salsa di conchigliacei e tortino di patate 
 

Tortino al cioccolato con gelato alla menta 
 

 
 
 


